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ANTIPASTI Appetizers 
Patate Vastase (Patate al forno con mozzarella filante)	 p.p. € 4,00
Baked potatoes with mozzarella

Fritto di pannelle e cazzilli 	 p.p. € 3,00
Chickpeas fritters and potato croquettes

Bruschetta di pane Vitese	 € 4,50
con Burrata e Alici di Sciacca e pomodorino confit
Vitese bread bruschetta with Burrata and Sciacca anchovies and confit tomato

Bruschetta di Pane Vitese con pesto di basilico e gambero rosso di Mazara 	 € 5,50
Vitese bread bruschetta with basil pesto and Mazara red shrimp

Bruschetta di Pane Vitese al Matarocco (pomodoro, basilico, aglio e olio d’oliva)	 € 3,50
Vitese bread bruschetta with Matarocco pesto (tomato, garlic, EVO oil, basil)

Bruschetta di Pane Vitese di Ciaki Ciuka (mix di verdure al forno)	 € 4,50
Bruschetta of Vitese bread with Ciaki Ciuka (baked vegetable mix)

Parmigiana della Zia Maria 	 € 6,00
Aunt Maria’s Parmigiana

Mortadella d’asino e Mozzarella di Bufala Campana 	 € 10,00
Donkey mortadella and Campania buffalo mozzarella

Tagliere Siciliano salumi e formaggi (per 2 persone)	 € 20,00
Sicilian cold cuts and cheeses (2 persons)

Sarde allinguate (panate e fritte) 	 € 7,00
Breaded and fried sardines

INSALATE Salads

Caprese (pomodoro e mozzarella fior di latte)	 € 7,00
Tomatoes and fior di latte mozzarella

Verde 	 € 4,00

Mista 	 € 5,00

Pantesca (patate bollite, pomodoro, capperi, olive, cipolla e origano)	 € 6,00
Boiled potatoes, tomato, capers, olives, onions and oregano
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PIZZE Con farine di grani siciliani a lievitazione lenta lenta

Margherita 	 € 7,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, basilico
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, basil

Rianata 	 € 8,00
Pomodorino pizzutello, alici di Sciacca, origano, pecorino grattugiato, aglio, prezzemolo
Pizzutello tomato, Sciacca anchovies, oregano, grated pecorino, garlic, parsley

Rianella 	 € 8,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, alici di Sciacca, origano, 
pecorino grattugiato, aglio, prezzemolo
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, Sciacca anchovies, oregano,
grated pecorino, garlic, parsley

Napoli 	 € 8,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, alici di Sciacca, basilico
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, Sciacca anchovies, basil

Diavola 	 € 9,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, salame piccante, olive Giarraffe
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, spicy salami, Giarraffe olives

Parmigiana 	 € 9,50
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, melanzane, 
prosciutto cotto , parmigiano reggiano, basilico
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, aubergines, 
cooked ham, Parmesan cheese, basil

Greca 	 € 10,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, Tonno, cipolla rossa, mentuccia, feta
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, tuna, red onion, mint, feta

Trimmutura 	 € 10,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, capperi di Pantelleria, 
olive giarraffe, tuma Fresca (in uscita)
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, Pantelleria capers, 
giarraffe olives, tuma cheese (out of the oven)

Rais 	 € 14,00
Pesto di Matarocco (pomodorino, aglio, olio EVO, basilico), 
mozzarella fior di latte, tonno fresco, mollica atturrata
Matarocco pesto (tomato, garlic, extra virgin olive oil, basil), 
mozzarella fior di latte, fresh tuna, baked crumb

La Terra Trema 	 € 14,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, pescespada, capperi, basilico fresco
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, swordfish, capers, fresh basil

With Sicilian grain flours and slowest leavening
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Il Gattopardo 	 € 11,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, capocollo di suino nero (in uscita), 
vastedda del Belice (in uscita)
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, black pig capocollo (out of the oven), 
vastedda del Belice cheese (out of the oven)

Nuovo Cinema Paradiso 	 € 10,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, peperone ammuddricato
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, “ammuddricato” pepper

Stranizza d’Amuri  	 € 12,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, gambero bianco, 
vongole sgusciate, mollica atturrata
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, white shrimp, shelled clams, crumbs

Respiro 	 €12,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, 
filetti di sgombro lampedusano (in uscita), patate al forno, capperi
Pizzutello tomato, fior di latte mozzarella, lampedusa mackerel fillets (out of the oven), 
baked potatoes, capers

Malarazza  	 € 11,00
Mozzarella fior di latte, mortadella d’asino ragusano (in uscita), burrata pugliese (in uscita)
Fior di latte mozzarella, Ragusa donkey mortadella (out of the oven), 
Apulian burrata cheese (out of the oven)

Il Giorno della Civetta 	 € 11,00
Pomodorino pizzutello, mozzarella fior di latte, patate al forno, 
rosamarina, salsiccia di suino dei Nebrodi
Pizzutello tomato, mozzarella fior di latte, baked potatoes, 
rosamarina, Nebrodi pork sausage

La Concessione del Telefono	 € 12,00
Pomodorino Pizzutello, mozzarella Fior di Latte, spek dei Nebrodi (in uscita), 
caciocavallo Ragusano (in uscita), origano
Pizzutello tomato, fior di Latte mozzarella, spek dei Nebrodi (out of the oven)
Ragusano caciocavallo (out of the oven), oregano

Scruscio di cicale	 € 12,00
Pane Pizza e in uscita: Mozzarella Fior di latte, pomodorino cotto al forno, 
origano, alici di Sciacca, olive Giarraffe, basilico, cipollotto
Pizza bread with (out of the oven) Fior di latte mozzarella, baked tomato, 
oregano, Sciacca anchovies, Giarraffe olives, basil, spring onion
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DESSERT
Ipotesi di cassata 	 € 5,00
Hypothesis of cassata

Tortino all’Arancia 	 € 5,00
Orange pie

Tortino alle fragole 	 € 5,00
Strawberry pie

Parfait di Mandorle 	 € 5,00
Almond Parfait

Cassatelle (Cappiddruzzi) di ricotta 	 € 3,00
Fried ravioli with ricotta

Genovese di Erice 	 € 3,00
“Genovese” of Erice

BEVANDE Drinks

Acqua 0,75 lt 	 € 2,00
Water 0,75 lt

Birra alla Spina Birra dello Stretto 33 cl (bionda, non filtrata o rossa)	 € 3,50
Draft beer Birra dello Stretto 33 cl (blonde, unfiltered or red)

Birra alla Spina Birra dello Stretto 50 cl (bionda, non filtrata o rossa)	 € 4,50
Draft beer Birra dello Stretto 50 cl (blonde, unfiltered or red)

Birra dello Stretto 33 cl  (bionda, non filtrata, rossa)	 € 3,50
Bottled beer Birra dello Stretto 33 cl (blonde, unfiltered or red)

Molecola 33 cl (Classica, Senza Zucchero) 	 € 2,50
Molecola Coke 33 cl (Classic, Sugar Free)

Molecola 75 cl (Classica, Senza Zucchero) 	 € 4,50
Molecola Coke 75 cl (Classic, Sugar Free)

Caffè 	 € 1,00
Coffee

Amaro	 € 3,00
Digestive

Marsala	 € 4,00
Marsala wine

Passito di Pantelleria	 € 5,00
Pantelleria sweet wine



PROVA GLI AROMI
E I PROFUMI DEI VINI DI ASSUD

SULLA TUA TAVOLA,
A SOLI €12,00 A BOTTIGLIA.
€6,00 DA ASPORTO.

TRY THE AROMATIC SCENT

OF ASSUD WINES ONLY €12,00 € PER BOTTLE.

€6,00 TAKE AWAY.
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